Orredrilette m. ristet rugbred
Mandag 27. oktober 2014

Ingredienser Fremgangsmide

Findel fiskekeodet med 2 gafler og vend det

4 rogede orredfileter uden skind (ca. sammen med cremefraiche og de gvrige

250 g) ingredienser. Smag blandingen til og kom den i en
1% dl cremefraiche 18% skal. Stil den tildeekkede orredrillette 1 kaleskabet
100 g kolde, kogte kartofler i sma i mindst 1% time. Smag til.
tern
25 g grofthakkede cornichoner (sma Ved serveringen:
saltagurker) Kom erredrillette, dildkviste o a 11

, g radlog pé ristede
2 spsk. ﬁnthakket r‘gdlﬁg rugbredsbidder.
Y dl hakket frisk dild
Va tsk. groft salt Eller server det i en skl med rugbredet ved siden
friskkvernet peber af.

Pynt: Dildkviste og redleg i tynde
béde.

Tilbehor:

Rist 4 skiver rugbred
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