Citronfromage

Mandag 23. marts 2015

Ingredienser

4 blade husblas
3 &g (ca. 14 dl)
100 g sukker (ca. 1 /4 dl)

1 tsk. fintrevet citronskal
(usprojtet)

/5 dl friskpresset citronsaft

Y, liter Piskeflode 38%

Desserter
22-03-2015

Fremgangsméade

Lag husblassen i bled i koldt vand 1 ca. 10
min.

Pisk &g og sukker til en luftig &ggesnaps.
Trak husblassen op af vandet med det vand,
der hanger ved.

Smelt den i en skil 1 vandbad. Bland
husblassen med citronskal og -saft og rer den
1 @ggesnapsen.

Pisk fleden til skum (gem lidt til pynt) og
vend det forsigtigt 1 den letstivnede
eggeblanding.

Heeld citronfromagen 1 portionsglas eller
-skéle og stil dem tildekkede i1 kaleskabet 1
mindste 2 timer. Pynt med fledeskum og
chokoladedrys.



