Bruschetta med fetacreme og bagte tomater
Mandag 22. september 2025

Ingredienser Fremgangsmade

Bagte tomater Teend ovnen pa 200 C varmluft.

Halver tomaterne leeg dem i et fad og
kom olivenolie, hvidlgg, timian, salt og
peber pa og bland det godt rundt. Bag
tomaterne i ca. 15-20 minutter indtil
tomaterne er “rynkede”. Lad tomaterne
afkale.

300 gr. sma blandede tomater
2 fed hvidlgg, presset

Godt med olivenolie

Et par kviste frisk timian
Salt og peber

5 bradskiver, gerne surdejsbrad Smer bradskiverne med smar pa begge

frpe%r hvidls sider. Rist dem pa en pande pa begge
Frisk persillg eller basilikum sider, t!l de er rle't sp_rfade. I?Iacer
Peber brfadsklyerne pa en rist. Gnid brradoene
Olivenolie med hvidlgg. Fordel fetacremen pa
bradene, kom de bagte tomater pa og
pynt med krydderurter og lidt
friskkveernet peber. Server straks.
Fetacreme

2 dI creme fraiche 18 % eller 9 % Fetacreme

200 gr. feta

1 gkocitron Creme Fraiche og feta piskes sammen til

det har en cremet konsistens.
Smag til med lidt revet citronskal




