Chokolade muffins
Mandag 19. januar 2026

Ingredienser

3 &g

250 gr. sukker

100 gr. smeltet smar
4 spsk. creme fraiche
250 gr. hvedemel

60 gr. kakao

3 tsk. bagepulver

170 g hakket, mark chokolade eller
chokoladeknapper)

Fremgangsmade

Start med at piske &g og sukker til en
luftig masse. Tilset herefter det
smeltede smgr og creme fraiche og rar
forsigtigt rundt. Bland nu hvedemel,
kakao og bagepulver og sigt det ned i
&ggemassen. Vend forsigtigt dejen
sammen. Til sidst kommes 150 gr.
chokolade i og dejen vendes sammen.

Kom nu dejen i papirformene, brug
2stk.kom 1 spsk. i hver form (de ma
ikke fyldes helt). Drys til sidst med
resten af chokoladeknapperne.

Bag kagerne i ca. 25 min. ved 175
grader varmluft. Lad dem kgle af, inden
de fjernes fra bageformen




