Cookies med ngdder og chokolade
Mandag 17. november 2025

Ingredienser
15 gr. sukker

50 gr. brun farin

150 g

1 &g

210 gr. hvedemel

1 tsk bagepulver

Y natron

Y5 tsk. salt

150 gr. magrk chokolade
100. gr. hasselngdder

Fremgangsmade

Pisk smar, sukker og brun farin sammen
med en elpisker i en skal. Tilsat &g, og
pisk dejen sammen.

Tilseet hvedemel, bagepulver, natron og
salt, og pisk dejen sammen.

Hak chokoladen, og nedder, vend det i
dejen. Szt dejen pa kel i 30 minutter
(kan undlades, hvis du ikke har tid).

Teend ovnen pa 200°. Form kugler af
dejen.

Fordel kuglerne pa en bageplade med
bagepapir, og tryk kuglerne lidt flade —
maske skal du bage dem ad to omgange,
hvis der er for mange til én bageplade.

Bag cookiesene i ovnen i ca. 10
minutter, til kanterne er let gyldne, men
kagerne stadig er blade i midten. Afkal
cookiesene, til de har sat sig og kan
flyttes fra bagepladen.




