Bagte paerer med ngdder og vaniljeis

Mandag 16. marts 2026

Ingredienser Fremgangsmade
S peerer
4 spsk. Smer Skreel paererne, halver, fjern kernehus og skeer
100 gr. Hasselngddekerner dem flade i bunden.
50 gr. Mark chokolade Smelt smer i en gryde, og hak ngdderne i en
minihakker.

Pensl paererne med smeltet smear, og tril dem i
ngdderne.

Set paererne pa en bageplade bekledt med
bagepapir, og bag dem i en 200° varm ovn i
ca. 30 minutter, til ngdderne er lysebrune, og
pa&rerne er mare.

Server parerne med vaniljeis og hakket
chokolade




