Cheseburgersuppe
Mandag 16. februar 2026

Ingredienser

125 gr. bacon

2 sma lgg

600 gr. hakket okse

3 tsk. spidskommen

2 tsk. paprika

450 gr. snittet spidskal

300 gr. gulergdder

300 gr. Groftrevet squash
1% | vand/ grgnsagsbouillion
150 gr. flgdeost

2 spsk. Olie til stegning

Salt og peber

200 gr. cheddar

50 gr. Cornichoner

1 dI hakket Bredbladet persille

Fremgangsmade

Steg bacon spradt i en gryde med lidt
olie. Tag bacon op og st til side pa en
tallerken med kekkenrulle. Sauter lag i
gryden med baconfedt og olie, til lagene
er blgde. Tilfgj oksekad og skrue op for
varmen og brun kedet af ved hgj varme
under omrgring.

Kom krydderier, grantsager, hakkede
tomater og grgntsags boullion i gryden
0g kog op til det simrer. Lad det simre i
7-10 minutter og smag til med flgdeost,
salt og peber.

Server cheeseburgersuppen i skale eller
dybe tallerkener og top med den sprad
stegte bacon, cheddar, finthakkede
cornichoner og et drys bredbladet
persille.




