Peberfrugtsuppe m. Chorizopglse

mandag 16. januar 2023

Ingredienser

700 gr. Rade peberfrugter
1 lag

1 fed hvidlagg

Olie

8 dl. Boullion/vand

2 spsk. hgnseboullion

100 gr. Flgdeost

Salt, peber

Chorizopglse

Flutes

Fremgangsmade

Skeer peberfrugter og lag i mindre

stykker.
Svits lag og peber i olie.

Heeld vand og 2 spsk. hgnseboullion i

gryden og lad det simre 8-10 minutter.
Lad osten smelte i suppen.

Blend suppen og smag til med salt,

peber og evt. mere hgnseboullion.

Skeer pglsen i skiver og svits den i lidt

olie.

Serveres med brgad.




