Bagte paerer mandelflager og vaniljeis
Mandag 3. marts 2025

Ingredienser

S peerer
100 gr. marcipan
3 &ggehvide
3 spsk. Sukker
50 gr. Mandelflager
25 gr. smar

Vaniljeis
Eller fladeskum at ¥4 piskeflgde

01-03-2025

Fremgangsmade.

Skreel og halver paererne og fjern
kernehuset med en teske.

Smelt smarret og pensl parerne pa begge
sider.

Rar marcipan, sukker og &ggehvide
sammen.

Laeg paererne i et ildfast fad. Kom
marcipanmassen i hvor kernehuset var.
Drys med mandlerne og bag dem 15 min.
ved 200 gr. Peererne skal veere mare.
Serveres lune med en kugle vaniljeis eller

fladeskum.



