Ostetaerte med paere og radlagskompot
Mandag 30. november 2015

Ingredienser

1 portion tertedej eller 1 pakke
feerdig keobt
3xg
1'% dl. Flade
150 gr. Gorgonzola
7 dl. Friske krydderurter
Evt. timian og oregano
Salt, peber
2 pxre
2 radlog
Y, spsk. Smer
1 spsk. sukker

26-11-2015

Fremgangsméade
Smer et tertefad.

Lag dejen 1 formen og prik den med en
gaffel, bag den ved 200 gr. 10 minutter.

Kom evt. terrede arter 1 for at den ikke haver.

Pisk &ggene sammen, tilsat fladen, smuldr
gorgonzolaen og bland det 1 fladen sammen
med krydderurterne.

Held fyldet i teerteformen og bag den i ca. 20
minutter, stik 1 den for at se om aggene er
stivnet.

Sker pere og redleg i skiver og rist dem i
smor og sukker pa panden 1 10 min. Ved svag
varme.

Server den varme osteterte med
pare/lagkompot ovenpd og pynt med friske
krydderurter.



