Bagte paerer med ngdder og
chokoladecreme

Mandag 28. oktober 2019

Ingredienser

6 peerer
4 spsk. Smar
150 gr. Hasselngddekerner
150 gr. Mark chokolade
3% dl. piskeflgde

Fremgangsmade

Skreel paererne, og sker dem flade i bunden.
Smelt smgr i en gryde, og hak ngdderne i en
minihakker.

Pensl paererne med smeltet smer, og tril dem i
ngdderne.

Set paererne pa en bageplade bekledt med
bagepapir, og bag dem i en 225° varm ovn i
ca. 30 minutter, til ngdderne er lysebrune, og
parerne er mare.

Hak chokoladen groft, og smelt den over
vandbad. Pisk flgden til blgdt skum i en skal,
og vend hurtigt fladeskummet med den varme
chokolade.

Lad cremen sta pa kal, ind til den skal
serveres.

Anret chokoladecremen i 6 skale, s&t en bagt
paere i hver, og servér.

Peaeren skal veere let afkalet ellers smelter
fladen



