Ngddekage med jordbaerskum
Mandag 28. februar 2022

Ingredienser

Ngddekage

Ngdder 175 g, fx hasselngdder og
mandler

/Eggehvider 3 stk.
Sukker 175 ¢
Chokolade 100 g mark

Jordbarskum

Jordber 300 g
Flormelis 50 g
Piskeflade 212 dl

Beaer 300 g til pynt, fx jordbeer,
hindbeer og ribs

Mark chokolade en smule til pynt

Fremgangsmade.

. Stil ovnen pa 160°.

. Kar ngdderne i en blender, indtil de er

grofthakkede. Det er vigtigt, at de ikke
blendes helt til mel.

. Pisk &ggehviderne meget stive. Tilsat

sukker, og pisk, til hviderne er helt stive
0g danner toppe.

. Vend ngdder og hakket chokolade i

massen.

. bages i en smurt form ca. 20 cm eller

tegn en ring pa bagepapir og fordel
dejen i ringen

. Rens jordberrene, drys med flormelis,

og blend dem.

. Pisk flagden til et tykt skum, og vend

med de blendede jordbeer. Heeld i en
sprgjtepose med stjernetylle.

. Lasn forsigtigt kagen fra papiret.

. Kagen skal veere afkglet inden der

kommes flgde pa.

10.Sprejt jordbaerskummet pa kagen, eller

fordel med en ske, pynt med bar og
chokoladespéaner.



