Rejer med cremede &bler, peberrod og blegselleri

Mandag 9. december 2013

Ingredienser

350 gr. kutter rejer
3 &bler
3 dl creme Fraiche
1 spsk. revet peberrod
1 stilk bladselleri
4 radiser
1 citron
1 bakke karse
salt, peber

Frokostretter

08-12-2013

Fremgangsmade.

Skeer @blerne 1 tern (gem et halvt &ble til
pynt) og vend dem med cremefraiche, revet
peberrod, salt og peber.

Sker bladselleri og radiser 1 tynde skiver (evt.
pa et mandolinjern). Laeg skiverne 1 iskoldt
vand til de er blevet sprade. Skaer det halve
able 1 tynde skiver og mariner i citronsaft.

Anret de sprede grontsager pd ablesalaten og
drys med rejer, marineret &ble og karse.

Server evt. med sprade toasts eller groft
brad.



