Roget svinemerbrad m. appelsin og gulerodssalat
mandag 4. november 2013

> reget svinemerbrad

Forretter
04-11-2013

Ingredienser

2 appelsiner
2 guleradder
2 spsk. olie
1 spsk. vand
1 tsk. sennep
1 knivspids sukker
salt, peber
2-3 spsk. kapers

Fremgangsmaéde.

Sker appelsinerne 1 fileter.

Skrael og havl guleradderne 1 tynde strimler,
brug en kartoffelskreller.
Rer olie sennep og vand sammen og smag til
med salt, peber og sukkeret.
Vend det 1 gulerodderne sammen med kapers.
Anret kodet skéret 1 tynde skiver pa lidt grent
salat kom guleradderne henover.

Server brad til



