Tarteletter med fasan og skorzonerredder
Mandag 3.december 2012

Ingredienser

Sauce

25 gr. smor
1/4 1. fond
1/4 1 piskeflede
2-3- spsk. mel
Salt, peber

10 skorzonerredder
750 gr. kogt

fasanked

Tarteletter

Forretter
02-12-2012

Fremgangsmade

Skorzonerrodderne skralles og kommes i maelk
eller vand med meget citron.

Redderne bliver brune lynhurtigt, si det er vigtigt
at fa dem lagt i mzelk eller citron.

Skear redderne i ca. 2-3 cm lange stykker og kog
dem, der ma gerne vzere lidt bid i dem.

Saucen

Smelt smorret og kom mel i bag det igennem tilsaet
fond og flede.

Skeer fasankedet i passende stykker.
Kom det i saucen kog det godt igennem.

Tilset skorzonerrodderne og smag til med salt,
peber og evt. lidt hensebouillion.

Fyldes i tarteletterne lige for servering og drys
med hakket persille og evt. lidt paprika.



